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Mladen Šutej 

Nautički peljar hrvatskog Jadrana

Izdavač: Masmedia, 2007., 528 str., 
tvrdi uvez, 573,40 kn

Urednik i poznati nautičar Mladen 
Šutej okupio je ekipu u kojoj su 
Damir Miloš, Darko Stipaničev, 
Mladen Gerovac i Milan Ilić te 
sastavio dosad najdetaljniji peljar 
Jadrana. Prikupljajući informacije 
te fotografirajući uvale, luke i lučice 
imalo zanimljive nautičarima autori 
su sastavili peljar od 528 stranica, sa 
420 karata i više od 500 fotografija iz 
zraka. Fotografije su snimane iz zraka 
i na njima je ucrtan prikaz prilaza, a 
svaka je lokacija prikazana tekstom 
i bar jednom kartom. Peljar sadrži 
i podatke o sidrištima i vezovima, 
svjetionicima i navigaciji, crpkama, 
opskrbljenosti i zanimljivostima poje-
dinih područja. Knjiga će zanimati ne 
samo nautičare već i druge zalju-
bljenike u hrvatski Jadran, a kako je 
osim hrvatskog izdanja objavljena i 
na engleskom može biti i zanimljiv 
poklon. 

KNJIGE
Ljeto između korica
Štivo za ljetne mjesece 
i odlazak na putovanja i 
odmor: nautičarima peljar, 
hobistima mediteranska 
kuharica uz koju prirodno 
ide vodič kroz hrvatska 
vina. Pregled drevnih 
izuma može se čitati kako 
god vjetar na plaži okrene 
stranice, a za puni odmor 
roman s jakim krimi-
elementima čija se radnja 
odvija na kontinentu, u 
Zagrebu

Peter James, Nick Thorpe

Drevni izumi

Izdavač: Mozaik, 2007., 670 str., 
tvrdi uvez, 178,20 kn

Opće je poznat izum “grčke vatre“, 
znamo da su stari Rimljani gradili vi-
šekatnice, no knjiga Jamesa i Thorpa 
otkriva mnoge nepoznate detalje. 
Tako su Rimljani obavljali i operacije 
očne mrene i estetske popravke 
nosa i ušiju, a to su vjerojatno naučili 
od još starijih indijskih kultura. Drev-
ni izumi organizirani su u poglavlja 
kao što su Vojni izumi, Komunikaci-
ja, Spolni život, Medicina, Gradski 
život, a teme su obilno ilustrirane 
crtežima i fotografijama. Osim kao 
povijesni podsjetnik i jako zanimljivo 
štivo za slobodno vrijeme knjiga 
Drevni izumi diskretno ukazuje i na 
zaključak kako su rijetki potpuno no-
vi izumi. Na ovaj ili onaj način netko 
je davno u povijesti već otkrio ono 
što mi ponovno otkrivamo.
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Saša Špiranec

Vodič kroz vina Hrvatske

Izdavač: Saša Šipranec, 2007., 176 
str., meki uvez, 119 kn

Najnoviji vodič o hrvatskim vinima 
rezultat je jednogodišnjeg projekta 
kušanja vina iz pet hrvatskih regija. 
Desetero kušača Prehrambeno-teh-
nološkog fakulteta u Zagrebu naslije-
po je testiralo više od 900 raznih 
vina, da bi na koncu ocjene dobila 
samo najbolja od najboljih. Knjiga 
donosi i najvažnije karakteristike po-
jedinih sorti, ocjene vina su organizi-
rane po regijama i vinarima, a indeks 
navodi i popis vina po sortama i 
abecedni popis proizvođača. 

Nada Gašić

Mirna ulica, drvored

Izdavač: Algoritam, 2007., 290 str., 
tvrdi uvez, 119 kn

Roman Nade Gašić počinje uboj-
stvom u mirnoj zagrebačkoj ulici, u 
kolovozu 2003. godine. Ubojstvo 
pokreće koloplet događanja, sjeća-
nja, odnosa sukobljenih strana, por-
treta dokonih domaćica i pritajenih 
špijuna, sve dok se čitatelj ne počne 
pitati je li Zagreb zaista tolerantna i 
moderna metropola ili klaustrofobič-
ni provincijski gradić. No, grad prije 
svega čine ljudi pa stoga i nakon 
desetljeća ratova, revolucija i ponov-
nog pisanja povijesti ima nade za 
humanizam i toleranciju. Posebna je 
stilska vrijednost Mirne ulice slaga-
lica dnevničkih zapisa, zapisnika, 
sjećanja, SMS-ova od kojih je Nada 
Gašić istkala dojmljivo svjedočenje 
naše današnje stvarnosti.

Nigella Lawson

Zauvijek ljeto

Izdavač: Vuković-Runjić, 2007., 280 
str., tvrdi uvez s ovitkom, 188,10 kn

Na našem tržištu postoji popriličan 
broj mediteranskih kuharica, no ova 
Nigelle Lawson posebna je po tome 
što je na jednom mjestu ujedini-
la primorsku kuhinju više zemalja 
Mediterana - od Italije do Maroka, 
od Španjolske do Grčke. Nigella 
Lawson je britanska kuharska zvijez-
da koja je 2002. objavila vodič Kako 
jesti o principima i užicima ujed-
načene prehrane. U knjizi Zauvijek 
ljeto, sastavljenoj po redoslijedu 
jelovnika raskošnog objeda, spojila 
je lagana talijanska predjela i boga-
te arapske slastice. Usto pokazuje 
kako mirisi i sjećanja na Mediteran 
ne moraju biti ograničeni na ljetne 
mjesece već u mediteranskim recep-
tima možemo uživati i za božićnim 
stolom. Knjiga je bogato opremljena 
fotografijama ne samo hrane već i 
autorice, pojačavajući osjećaj medi-
teranske vedrine.


